primeros /

Langostinos en tempura con
salsa de mango al mirin.
Llagostins en tempura amb
salsa de mango al mirin.

9,50€

Burratina de bufala, rucula,
tomate semiseco, frutos secos
y vinagreta de pesto.

Burratina de bufala, rucula, tomaquets
semisecs, fruits secs i pesto

d'alfabrega.
9,50€

" Ceviche de corvina, cebolla de Figueres,

rocoto, mango y chips de yuca.
Ceviche de corvina, ceba morada de
figueres, rocoto mango i chips
de yuca.

deln Q@a’e???wd

Pulpo de la Ria de Muros
estilo “a feira”.
Pop de la ria de Muros
estil “a feira”.

14,50€

Crema del dia
Crema del dia

Cecina de Ledn con pifiones,
foie y dulce de membrillo.

Cecina de Leon amb pinyons,
foie i codonyat.

13,50€

¢ Tartar de tomate cor de bou con
: alga wakame, anacardos y espuma :

Lacon gallego confitado en ajada con
cachelos, anacardo y carbonara de berros.
Lacon gallec confitat amb all, cachelos,

anacards i carbonara de berros.

ix 9,50€ x; S
s 0000 - wah”%Emg.m%

de kimchi.
Carpaccio de presa iberica amb
tomaquet, ametlles i maionesa

° Carpaccio de presa ibérica con
SOOI e ) tomate, almendras y mayonesa

Tataki de solomillo de buey, ensalada

de algas, setas enoki y aguacate. de Kimchi.
Tatak{ de ﬁle§ de bou, amqnida 9.50€
d'algues i bolets enoki. : ’

12,90€

Tartar de atun con frutos rojos y
crujiente de wanton.

de mango. t 1 Tartar de tonyina amb fuits vermells
Tartar de tomaquet cor de bou : i cruixent de wanton.

amb alga wakame, anacards |
escuma de man 11,50€
go.

8,90€ .yf e 00 :

o
o Steak tartar .. s el 3 wtohes
- : Degustacion de los tres tartares
Steak tartar trufado. de la casa.

Steak tartar amb trufa. Degustacio dels tres tartars de la casa.

12,50€ Y 17,90€

R o000 ...~ RN 006600



segundos / . Coruina.

Corvina en papillote con
langostino, mejillon y salsa Thai.
Reig en papillote amb Llagosti,
musclo i salsa thai.

Arroz negro y marisco con salsa
Risotto de ceps y trufa. de azafran y bonito deshidratado.
Risotto de ceps i trufa. Volca d’arros negre i marisc

: amb salsa de azafra i toninya md@
13,90€ deshidratada. : o SO . e e@m -------- )

Raviolis de foie con
salsa cremosa de almendras
y membirillo.

Pasta fresca con shitake,
chistorra y gambas.

Meloso de ternera con
parmentier de trufa.

Melos de vedella amb
parmentier de tofona.

16,20€

Cordero cocinado a baja

temperatura con cuscus de tomate

semiseco y aceitunas
de Kalamata.

Xai cuit a baixa temperatura amb

cuscus de tomaquet semisec
I olives de Kalamata.

16,50€

Raviolis de foie amb salsa cremosa Pasta fresca amb shitake, @i
d'ametlles i codony. . xistorra i gambes.
15,00€ 13,50€ i :

R 0600 - L 00000060 o verdu

: Pluma ibérica con puré suave de :

:  ajoy cebollitas al Médena.
................... W) Ploma iberica amb puré suau con leche de coco.

. : d'a” i cebetes al Modena. Estofat de verdures al curry
en M’J L amb llet de coco.
Dados de atun al sésamo con 12,50€
fideos vegetales y ali-oli de ajo negro. ’
Daus de tonyina al sesam amb
fideus vegetals i all i oli d'all negre.

17,00€

Guisito de verduras al curry



Guarniciones /

Patatas al horno « Patates al forn 5€

Ensalada verde « Amanida verda 5€
Verduras al wok « Variat de verdures al wok 5€

Cesta de pan « Cistella de pa 1,50€

WLl . . sooe
delvecig / delvel

Bizcocho caramelizado, crema
inglesa y helado de vainilla
Torradeta de Santa Teresa amb
crema anglesa i gelat de vainilla

5,00€

7770({25,0% zocolatn
Coulant de Ferrero Rocher
m dﬂz e : con helado de caramelo
- Jileubee mﬂjli-ﬁ\f :  Coulant de Ferrero Rocher
B amb gelat de caramel
5,00€ 6,00€

avellana
avellana

moluscos
moleluscs

huevo
ou

frutos secos
fruita seca

setas
bolets

O0O00O®

Q090 OO

gluten
gluten

cefaldopodos
cefaldopodes

apio
api

pescado
peix

marisco
marisc

Q00Q00@C

leyenda /

lacteo
lactic

mostaza
mostassa

soja
soia

crustaceos
crustacis

alcohol
alcohol



